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Food&Science Festival: presentato il programma della VII edizione

(Mantova, 19-21 maggio / Confini)

05 maggio 2023

Foro rA Roberta Beni

sempre contraddistinguono d Festival.

Camminare lungo le linee di prossimità. dove gli opposti si attraggono e si

contaminano. dando vita a piccoli grandi cambiamenti in grado di

rimodellare Confini  già tracciati e rispondere a nuove domande sul futura,

sui bisogni del pianeta e della società. Con questo spirito e io sguardo teso

proprio ai Co.7fAnc tenta della settima edizione, torna a Mantova il

Food.Scrence Festiva!, da venerdi 19 a domenica 21 maggio. Promessa

da Confagricoltura Mantova ideata da FRAME - Divagazioni scientifiche e

organizzata da Mantova Agricola, ia manifestazione presenta un ampio

programma di incontri conferenze. laboratori, mostre, spettacoli, panel a

più voci e visite guidate, dedicata a indagare le sfumature più o meno

manifeste dei confini cave separano e uniscono cibo e scienza.

Dal cambiamento climatico alla transizione energetica ed ecologica, darla

gestione delle risorse planetarie a bisogni delle future generazioni dalla

tradizione agricola all'innovazione tecnologica, dalla lotta contro gli

sprechi a produzioni più sostenibili per tre giorni la citta de: Gonzaga sara

ir luogo in cui numerosi esponenti del panorama scientifico

contemporaneo, nazionale e internazionale accademici, divulgatori,

ricercatori, figure istituzionali e professionisti di settore discuteranno

delïattuale andamento della ricerca scientifica e del settore

agroalìmentare nel proporre soluzioni concrete a sfide globali complesse,

secondo quella prospettiva mulndiscipiinare e il dialogo dinamico che da

Tra i molti ospiti detta settima edizione anche il giornalista e conduttore televisivo di fama internazionale Dan Satadino, il direttore del CREA (Centro di ricerca per la

genomica e la bioinformalica) Luigi Cattivelli, le lead autrrors dei sesto rapporto IPCC - Imergovemmental Panel on Climate Change - Annalisa Cfierchi e Susanna

Corti, l'attore comico Dario Vergassola, mattatore del tradizionale spettacolo serale, i divulgatori screrrtìfrci Darlo Bressanini e Ruggero RolifM, YouTuber, cute porta

La scienza sur devano intervistando gli ospiti del Festival il erimo astronauta italiano. Franco Malerba il docente della Michigan State University Bruno Basso, .I

responsabile del Servizio per il coordinamento della fauna selvatica ISPRA Piero Genovesi e i giornalisti scientifici Marco Ferrar' e Roberta Villa tradizionali

animatori della Rassegna Stampa mattutina a base di -scienza e sbnsolona" (sabato 20 e domenica 21, ore 9.30, via Godo).

Tanti i luoghi della città coinvolti: Palazzo della Ragione (conferenze), la Loggia dei Mercanti di via Coito (installazioni e mostre), Piazza Leon Battista Albero

(conferenze, mostre, laboraton e bookshop) e Sala delle Capriate (conferenze, labi atori e mostre), Piazza Mantegna (infopoint), Piazza Erbe (stand e Laboratori),

Piazza Meteoni (stand e laboratori), Piazza Concordia (stand e laboraton), i Teatro Scientifico Bibiena (conferenze, spettacoli), la Sala delle Lune e dei Nodi

(canfererrze) e via Coito (rassegna stampa e conferenze), botteghe storiche mantovarie (La scienza dei , errabarrega). vie e piazze cittadine (La scienza su( divano).

Visite fuori città a Roverbelle (agncottour), presso la riserva naturale Vallazza iSiobira Lombardia) e il Parco Berlone (visite guidate). Tutti gli eventi saranno

gratuiti con registrazione obbligatoria sul sito del Festival.

I FILONI DELLE CONFERENZE

Confai cane contatto

Superare Confine per creare connessioni. conoscere mondi e sapen differenti grazie a una mente aperta e creativa, nel tentativo di costruire rapporti. reti e sistemi

complessi basati su solide collaborazioni. Ma porne ci si orienta nella complessità? Guai é il sera legame tra territorio, paesaggio e urban fermino, tra agricoltura

4.0, partnership e governance mniti-stakel'older? Saranno gli ospiti del primo filone, Confini come contatto a fornirci la bussola per esplorare le interazioni tra

questi elementi apparentemente distanti tra loro. senza pencolo di smarrimento.

Dal recupero dei by-products (o bramasse di scarto) nella filiera della frutta secca, di cui si parlerà sabato 20 alle ore 12 nella Sala delle Capriate (can Rosalba

Grilletti. dirigente medico della Città della Scienza e della Salute di Tonno e Gustosa Oriserk consigliere fondazione Agrìon, delega Nocciolo, responsabile tecnico

della Nocciolo Servnce). all'indagine 'microscopica' alla ricerca di soluzioni al problema dei parassiti delle piante, oggetto dell'incontro con Priscilla Farina,

ricercatrice dell\Btiversita di Pisa, che avrà luogo domenica 21 alle ore 14.30 a Palazzo della Ragione, le riflessioni proposte dal Festival viaggiano sui fil che

corrono tra mondi e sapen diversi. Al centro del dibattito il rapporto tra i terreni legali alla produzione di cibo, gli allevamenti e la sostenibiilita, di cui discuteranno il

docente delllmiversrtà degli Studi di Torino Luca Battaglini =_ i glaciologo e pedologo Michele Freppaz (domestica 21, alle ore 12.30 a Palazzo della Ragione), ma

anche l'utilizzo dei terreni per la produzione di energia, a proposito del quale parleranno Stefano Fabiarti, Referente Tecnico-scientifico del Network per

Trasferimento Tecnologico CREA per il Centro di Politiche e Bioeconornia e Tiziarta Pirelli, coordinatrice del CBEP-Clobal Bioenergy Partnership della FAO (sabato

20, ore 11.15, Palazzo della Ragione). E ancora. Anna Caprini (collaboratrice di ricerca presso il laboratorio di Design dell'interazione del DISPOC, Università di

Siena) si occuperà di Energia oncia usa seguita dall'intervento dello scrittore e chimico Simone Angíoni sui futuri modi di viaggiare del cibo (sabato 20. ore 17.

Palazzo della Ragione), mentre a varcare Le frontiere deilagrecoirura digitale interverrà il docente della Michigan State University Bruno Basso atteso domenica 21

alle 14.30 al Teatro Scientifico Bibiena. E nello stesso momento, ma in via Coto. si starà parlando del rapporto tra disfi aglianze economico-sociali e accesso al

cibo e alle risorse con Marco Pirovano, direttore Centro sociale e pastorale del lavoro, Cooperativa sociale Hortus e Bruno Bignami direttore dell'Ufficio nazionale

per : problemi sociali e il lavoro della CEt.

Confini coree identità

E la lente d'ingrandimento che segna i nostri confini culturali, uno dei made in ire>. a erri siamo più legati, pane indelebile della nostra identità individuale e

collettiva: tra filosofia e psicologia. passando per ricerca e produzione, é al cibo che guardano gli apputtamenti del filone tematica Confini come identiM lente di

ingrandimento sul cosa mettiamo sulle nostre tavole e sul come ci finisce. Ma anche sul citi lavora perché questo avvenga: se ne parlera ad esempio a partire da

Agncofnn a fernmindee singolare (Patini Fazzi. 2022) dell'imprenditrice agricola Deborah Piovan, con la biologa e giornalista scientifica Anna Meldolesi. Gabriele

Cruz, vincitrice del klekner Award nel 2010 e del Farmer and Scientist Network, e la docente dell'Università degli Studi di Milano Vittoria Brambilla (sabato 20, ore

11,30. Teatro Scientifico Bibiena), mentre la direttrice e farm manager delrazienda agricola veronese Finito Marinati, Paola Aguzzi, metterà l'accento su difficoltà

e sfide legate al binomio donne-agricoltura attraverso il fietro della propria esperienza personale e professionale (sabato 20, ore 12.45. via Godo).
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Cultura e alimentazione: colme dialogano? Perché un ingrediente, o un piatto, rappresenta una squisitezza a una certa latitudine e provoca disgusto in un'altra?

Parola alla neuroscienzata Atreo D'Enrico che risponde sabato 20 in via Goito (ore 17)- dove rl giorno successivo alle 10.30 arriva invece Andrea Devecchi

(dottorando in Ecogastronomy, Food Sciences and Cultures presso l'Università di Scienze Gastronomiche di Pallenzol, pronto ad accende i riflettori sulla dieta

medie-^aneli e sugli altri modelli adottati in altre pan del mondo. Amplia invece gli crrzzonn alimentari e prodottivi l'appantamente a tema insetti tenuto da

Barbara Conti, del Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambierttali dell'Università di Pisa, e da Giuseppe Tresco) capo esecutivo di BEF Biosystems,

!'arrenda che ha inaugurato il pronto stabilirnerito pilota per l'allevamento di larve d• ma sca soldato, che cercheranno di far luce sui legami tra alimentazione umana

e animale e sulle nuove prospettive industriali aperte dai mando delle bugsfar,ms (domenica 21, ore 15.15, Palazzo della Rageonel. Inoltre, versa raccontato anche

un interessante progetto di recupero della filiera del baco da seta con Silvia Cappellozza responsabile della sede d, Padova del CREA-API Unità di ricerca ape

bachicoitura (domenica 21, ore 17, Piazza Leon Battista A^berti).

A ricordarci invece come la nostra identità culturale e collettiva non sia regata solo agli alimenti ma anche al paesaggio in cui essi naturalmente si trovano. è

Daniele Rielh con it suo ultimo romanzo, N fuoco invisibile (Rizzali, 2923). L'autore ricostruisce il dramma ecologico degli ulivi pugliesi colpiti dal batterio Xylella che

ha causato la morte di oltre 21 miliºei di alberi, tra cui moli: secolan e smillenan. Da luogo idilliaco a gigantesco cimitero vegetale, la distesa di piante senza vita

spinge l'autore a riflettere sul rapporto tra l'uomo e la natura. tra quello della propria famiglia con gii ulivi, indagando i risvolti scientifici, economici e sociali della

vicenda, grazie alle voci di scienziati e negazionisti, di .agncolton e frantosani, in un viaggio alla scoperta dei segreti dell'industria delrotio e dell'enorme potere delle

storie.

Non mancheranno poi i dibatti sulle venti scomode della scienza e i deleghi di attualità con esperti del settore, come quello tra la divulgatrice scientifica Elena

Dogliotti, l'agronoma, giornalista e divulgatrice Alessandra Biondi Bartolini. il produttore vinicolo Gianluce Morivo, il direttore dell'Informatore Agrario' Antonio

Boschetti, l'amministratore delegato di Ruffirno Sandro Sartor, il direttore del 'Corriere Vinicolo' Giulio Somma e il consigliere giuridico della Federazione italiana dei

Vignaioli Indipendenti - FIVI Michele Fino, insieme per avanzare una proposta di etichettatura volontaria del vino analizzando anche i motivi delle recenti

controversie sul tema emerse in ambito medico (sabato 20, ore 10, Palazzo delta Ragione). A quest'ultimo, protagonista anche di un secondo incontro, focalizzato

sulle prospettive del consumo di carne coltivata o 'sintetica" (sabato 20, ore 1 b. Teatro Scientifico Sibiena), seguiranno i docenti dell'Ltniversná degli Studi di Tremo

Stefano Diressi e Luciano Conti, che dirigono lo spinaff Bruno Cell. la prima start-up italiana e una delle poche al mondo dedicate alla produzione di came coltivata

in laboratorio e metteranno ai centro del dibattito L'altra carne, offrendo ulteriori spunti di analisi e riflessione sul tema. Prospettiva cognitivº-alimentare è invece

quella di partenza dei giovani divulgatori Lorenzo Gagliardi e Greta Durante, che ogni gioire) spiegano ai follower della loro pagina rénnoffilazebra, quale bias

cognitivo si nasconde dietro i nostn comportamenti. A Mantova coinvolgeranno il pubblico in un talk interattivo tematico, invitando a riflettere ciascuno sui propri

'stili di pensiero' e svela f del proprio ragionamento (sabato 20, ore 10. Piazza Leon Batista Albero). E ancora, la giurista Vitalba Azzohni cerchera di fare Un

po' di chiarezza sul numscore, il sistema di classificazione degli alimenti sul quale si attende ara decisione europea in mento a modelli alternativi (sabato 20, ore

t 2, via Coito), mentre a parlare della caratterizzazione delle produzioni agricole in relazione al loro territorio di provenienza e il trio composto dal ricercatore Claudio

Rossi, il rettore dell'Università degli studi di Siena Angelo Rktcebani e Luca Teschi, direttore del Center for Generative Communication dell'Universita di Fire re

(sabato 20, ore 14.30. Piazza Leon Battista Albertil.

Infine, se e vero che 'Siamo quello che mangiamo", é altrettanto vero che Siamo quell'o che noni mangiamo, come evidenziano alcun dei relatori che hanno la

propria metaforica casa in questo filone. Primi tra questi sono Dario Bressatini. 'amichevole chimico di quartiere", divulgatore scientifico e amico del Festival tra i

più amati, che nel suo ultimo libro Fa bene o fa .male? (Mondadori, 2023), spiega come la disinformazione sfrutti a suo favore i punti ciechi della scienza e della

comunicazione, soprattutto a tavola (domenica 21, are 10, Teatro Scientifico Bibserra), e Giacomo Moro Meuretto, volto dei canale YouTube di divulgazione sulla

biologia 'Eiitrus,t far Lite', che al tema della aosteribi[ite alimentare dedica la guida scientifica per un ambientalismo consapevole Se pianto un albero posso

mangiare ima bistecca? (Mondadon, 2023), che presentera domenica 21, alle ore 16, in via Coito. Proseguendo, a parlare di disinformazione legata alla

comunicazione sul cibo é anche il direttore del CREA (Centro dr ricerca per la genamica e la bioinfomnatical Luigi Cattivelli che in Pane nosrro (Il Mutino, 2023) ci

porta a curiosare tra gli scaffali dei supermercati in cui abbondano prodotti a base dr "grani'. Infatti. é proprio qui che un certo tipo di marketing gioca la sua partita,

cavalcando la tendenza a definire il confine tra vanne amiche e moderne e correndo così il nschio di sminuire il valore di uno degli alimenti più strategici nel futuro

dell'alimentazione globale (sabato 20, ore 14.30. via Cono, a cura di ANCA).

Confini come convenzioni

Dalle normative sulla sostenibilita a quelle che regolano la ricerca scientifica, dalie politiche locali a quelle globali, passando per la produzione e rI mercato: Confini

come convenziow e il filone che s'interroga sul ruºio della scienza di fronte a problematiche che vacano le soglie di altri ambiti, dalreconomia al diritto,

chiedendosi quali debbano essere gli obiettivi e le regole comuni da rispettare per far fronte ai bisogni e alle esigenze delle nuove generazioni.

Al centro di questo filone, Orsi, lupi e cinghiali con Piero Genovesi, responsabile del Servizio per d coordinamento della fauna selvatica ISPRA, che riflettere sui

confini della convivenza tra specie alla luce dei più recenti avvenimenti (sabato 20, ore 14.30, Teatro scientifico Siitene), ma anche La finanza climatica di cui

paciera il giornalista scientifico Francesco Suman, seguito dalle riflessioni della giornalista Roberta Villa sulle malattie infettive che stanne colpendo sempre orli

volatili, e le prospettive di vaccinazione (domenica 21, ore t 5.45, Teatro Scientifico Ebbene).

Sabato 20, indaga 0. rapporto tra sapere sc emifico e regole per la convivenza - guardando a una demacratzzazione della conoscenza che tenga corto d, ruoli,

diritti e responsabilità dei cittadini. dar ricercatori ai decisori politici - il direttore del Master in Comunicazione della Scienza 'Franco Prattico della SISSA di Trieste,

Nico Pitrell) a partire dal Manifesto per un'educazione Civica alla scienza delineato assieme a Mariachiara Tallaccrsati (ore 11.15, via Cono), mentre Vitaliano

Fiorirlo (S0A Bocconi School of Management), alle 16 nella Sala delle Lune e dei Nodi, prova a sciogliere i nodi legati al carbon !inning durante rappuntarrento

curato da ANCA.

Confini arme limite

L'applicazione di nuove tecnologie all'agricoltura, come le blcclichaires e intelligenze artificiali, ha permessa di sviluppare una maggiore precisione nel settore,

entrando casi nell'era 4.0. Ma fin dove può spingersi i, progresso? Confini come linde riflette sulle questioni etiche aperse dalle innovazioni poste al servizio

dell'agricoltura e deil'arlevarixmto. ma anche sulle respon sahifit a verso la bodiversitá, d pianeta e ie sue risorse. Trai relatori di questo ampio contenitore tematico,

anche Jessica Cusato, microbiologa presso l'ASL T03, Dario Cattaneo, farmacologo alla Statale di Milano. e Loris Alborali, direttore della sede territoriale istituto

zooprchlatt:co sperimentale della Lombardia e Emilia Rema gna, con ona riflessione sul Problema della resistenza agli antibiotici (domenica 21, ore 10.30, Palazzo

della Ragione). l'elettrico" divulgatore scientifico Gabriele Scrofani, inriEthoshock per i suoi follower, con un incontro sui Tabù dita zootecrma (domenica 21, ore

11.45, via Gatto) ed Emanuele Menietti, giornalista de ̀nl Post, che presentere il libro di geografia La terra e rotonda (Iperborea, 2023), ultimo titolo delta collana

'Case spiegate bene". Esplorando invece ii' regno animale... come sarebbe A mondo se non ci fossero i panda o i rinoceronti bianchi? A questa domanda risponde

Maurizio Casiraghl presernande al FoodS.Scierrce Festival ii sino ultimo libro, Serrrpre pii soli (II Mulino, 2023), dove con uno sguardo indio sull'era

della. tropoceise, riflette sulla necessita della "specie prepotente', quella dell'essere umano, di cambiare atteggiamento verso d pianeta e i suoi condomini per

cercare di abitalo in armonia, sentendosi parte di un tutto interoonnesºo che può salvarsi solo come insieme (domenica 21. ore t S.1 S, via Goffo).

Ma gli animali non sono gli unici sulla soglia delrestinzione: anche migliaia di atimenm rischiano la loro sopravvivenza. A parlarne e Dan Saladino, autore di

Mangiare fino all'estinzione (Einaudi, 2023), che attraverso il racconto dei suoi viaggi da voce alle numerose testimoniante di contad_-ni pionieristici, scienziati,

cuochi, produttori di cibo e comunna indigene: persone in lotta in tutto il globo per preservare la propria tradizione gastronomica eli resto patrimonio storico-

culturale a essa connesso, consapevoli che la difesa della biodiversita genetica sia l'unico modo per salvaguardare d futuro del pianeta (domenica 21. ore 11.30,

Teatro Scientifico Bibiena). Restando a tavola, a interessarsi del dibattito sulreffettiva sosterubilitá dei prodotti biologici sará Silvano Fuso. A partire dal suo 11

futuro z bio? (Edizioni Dedalo, 2022), il chimico e saggista analizza la strumentalizzazione del prefisso 'bio', invitando a chiedersi se agre-otora biologica e

biodrnamrca siano davvero te soluzioni ai problemi del settore agre alimentare o se i prodotti bio siano effettivamente più naturali e salutari di quelli convenzionali

(sabato 20, ore 15.30, via Cado).
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Tra modelli matematici, ricostruzioni del passato e previsioni per il futuro, Annettila Cherchi e Susanna Corti. rispettivamente porca ricercatrice e dirigerne di ricerca

presso fisttuto di Scienze dell'Atmosfera e del Clima del Cnr, autrici di Clima 2430 (Zanichellti 2022), cercheranno invece di guidare numerosi studenti attraverso la

scienza del clima, per capire come nascono grafici e proiezioni sugli scenari ette ci attendono, quali sono le conseguenze dei cambiamenti climatici e quali le

soluzioni (venenti 19. ore 11.15, Piazza Leon Battista Alberti). E ancora, sabato 20 alle 15,45 Palazzo della Ragione dvemera il luogo m cui. riflettere sui danni

causati dal cambiamento climatico sulla filiera dei formaggio. cercando di unire analisi delle cause ed elaborazione di strategie di adattamento. L'occasione sarà

Sofia fil""era non ci pie' che vede ie partecipazione di Michele Freppaz, Alberto Lasagna e Marta Sempio. nspettivainente direttore e presidente di Confagricortura

Pavia, e i rappresentami dei Consorzi Parmigiano Reggiano (con la caci collaborazione si svolge l"incontro) e Tutela Grana Pedana_ 

Alleore 16.45, in Piazza Letti Battiate Albert avrà invece luogo Ecosistema suiali niveo* e acqua: che imprvlra lasciamo Icon Emilio Padoa Sctuoppa docente di

Ecologia dell'Università degli Studi di Milano.Bicocca, Matteo Massaia, ricercatore Aire - Universite de Lausanne, e Giovanni Cesavecchia docente di Chimica del

Politecnico di Tonno), seguito alte 17.30 dalle Precisazioni suil'agrxolrura cui precisione (con Marco Piras, professore ordinano presso il Dipartimento di Ingegneria

dell'Ambiente, del Territorio e delle infrastrutture del Politecnico di Tonno). Infine, grazie all'incontro in principio era l'acqua, Piero Ugiengo, professore di Chimica

fisica aVúrdversita di Tonno e Cecilia Ceccareli, della University of Grenoble Alpes, tornano a parlare di questo elemento vitale. analizzandone l'origine, in un

ca!eidoscopia multidisciplinare sempre coinvolgente ma scienteficamente rigoroso (domenica 21, ore 16.45, Palazzo della Ragionai.

Senza confini

Oltre l'ordinano, per trovare nuovi modi di innovare il presente guardando al passato, ma soprattutto per immaginare uri futuro Senza confine. E questo lo spazio

ideale in ne si anima il confronto sulle dinamiche che legano e influenzano alimentazione e attualità.. migrazioni, disuguaglianze. questioni tacitarle, economiche.

geopoltiche. Oltre le frontiere nazionali e i singoli contesti, incontri e ospiti per aiutarci a 'leggerº le relazioni che ci legano come individui, ben oltre la tavola. Lo

sanno bene i protagonisti di questa sezione, guide spaziali che ttasporteranno il pubblico del Festival oltre i confine terrestri nel corso di due appuntamenti. Franco

Malerba, primo astronauta italiano, e autore di R cibo nello spazio (Edizioni Dedalo, 2022). svelera a! pubblico retroscena divertenti della vita in orbaa mescolando

ricordi e prospettive sul futuro. in una riflessione sul ruolo dell'alimentazione nelle dimessele esplorazioni della Luna e di Mane (domenica 21. 12.30 via Goito). Poi,

andando A pranzo su Matte con la docente deil'Universte degli Studi dr Roma 'lo( Vergata' Laura di Renzo, Alberto Battimeli' e Marta Del Bianco. nspettivamente

responsabile e proiect scientist del progetto REBUS (Insitu Resovici Sio-Urilrzarion per il supporto alla n'ta nello Spazio), si approfondirà rimportanza del cibo

come elemento di equilibrio psicofisico, guardando anche alla produzione agroaiimentare in condizioni extraterrestri e alle prospettive di realizzazione di sistemi

biorigeneratvi a supporto degli astronauti nel mantenimento a lunga durata di uno stile di vita sostenibile nelrecosistema spaziale (domenica 21, ore 11.30,

Palazzo della Ragione).

La storia dell"autospenmenazione in medicina, in particolare per lo studio dell'alimentazione, sarà invece oggetto  dell'intervento, sabato 20 alle 10.30 in via Corto,

di Silvia Bencivelb, giornalista scientifica e conduttrice televisiva, autrice di Eros, folle e visionaria' atone di medicina spencolata (Bollati Boringieen, 2023). E

sempre in ambito medico con Fulvio Ricceri, professore di Epidemiologia e sanità pubblica deltUrvversita di Tonno si patera dello studio europeo EPIC su

alimentazione e cancro (sabato 20, ore 12.30, Piazza Lenci Battista Alberti). Inoltre, arricchisce la panoramica tematica di questa sezione i resoconto circa Lo stato

della ricerca in genetica agraria con il presidente della SIGA - Società Italiana di Genetica Agrana, Edgardo Filippone. Ma il viaggio non finisce qui: l'egittologa del

Museo Egizio di Torino Divina Centone porterà il pubblico del Festival indietro nel tempo, nel giardino degli egizi tenendo una vera e propria lezione di Archeologia

del'agricoltcrra(domenica 21, ore 11.45 Piazza Leon Battista Alberti).

Confini cime segno

Il linguaggio e l'espressione di pensiero con cui il mondo circostante prende forma. Spesso. sono i nomi che diamo alle cose a determinarne 1 valore, ma con d cibo

accade sempre. Per rendersene conto basti pensare alla differente reazione rispetto alle espressioni 'carne sintetica' e 'carne fresca': una da voce a un dibattito

su quale sia il confine tra naturale e artificiale, mentre l'altra, pur potendo far riflettere sull'impatto ambientale e la sostenibilna del carissimo di carie, viene

percepita come naturale, autentica, sana. Confini come segno é d filone tematico che analizza gli effetti della comunicazione s+ll'alirnentacione e sui valori ad essa

associata, prestando particolare attenzione alle conseguenze sull'intera filiera. Trar numerosi relatori, io scrittore pubalictano Paolo labidtino (direttore creativo e

fondatore delfússerratono Civic Branda con Ipsos Italia), che spiega cosa racconta il cibo affrontando l'importanza della scelta di nomi alternativi per prodotti

come ia came o il latte coltivati durante un Piccolo spazio pubblicità (domenica 21. ore 16, Palazzo della Ragione, in collaborazione con Consorzio Formaggio

Parmigiano Reggiano), Massimo Folador, professore di Business ethics e sviluppo sostenibile presso l'Università Liuc, e Giuseppe Buffon, professore ordinario di

Storia della Chiesa presso la Pontificia Università Ansonianum di Rama insieme per esplorare gli orizzonti dell'Economia integrale. andando verso luna ripresa

sostenibile (domenica 21, ore 11. via Cono).

in questo contesta Alessandro Mustazzolu (microbiologo pressa lastiteto Superiore di Sana), alias Microbiologo DigtAie su Insºagran3 e Simona Scarloni

(medico specializzando in Igiene e Medicina Preventiva), aitresi nota come Escherioivialibri, spiegheranno conce evitare Contaminazioni rn cucina (domenca 21, ore

12.30, Piazza Leon Battista Albeati), mentre sul rapporto tra Cibo e salute parleranno invece Valerlo Pazienza (rinnovai investigator IRCCS, Hosprtal Microbiota and

Cancer di Monterotondo!, il pediatra dell'Ospedale di San Remo Gianfranco Trapani e Concerta Finocchiaro" dietologa presso la Città della Scienza e della Salute di

Torino. con un dialogo sul microEvota, rinsieme di mrcroorganismi che abita ti nostro corpo (sabato 20. ore 12.30. Palazzo della Ragione).

Non mancheranno poi uno sguardo attento a come il disegno delle piante ha cambiato s nostro rapporto con la natura, grazie all'intervento di Renato Brini.

professore di Botanica e Biologia farmaceutica presso il dipartimento di Scienze degli Armenti delcUrtversite dr Parma (domenica 21, ore 17.45, Piazza Leon

Battista Albesi, con il sostegno di Gruppo Tea), o un'indagine sulle prospettive del mercato futuro viste attraverso l'occhio della neuroscienza, di cui parlerà invece

la brani strategie e neurobrand specialist Simona Ruffino a partire dal suo attimo libro Neuromarkerino etico (Hoepi, 2023), arricchendo così d vanto approccio

muhidiscìptinare del Festival con due ulteriori lenci d'ingrandimento (sabato 20, ore 16.15, via Cotta).

INSTALLAZIONI, MOSTRE, FILM, SPETTACOLI, EVENTI SPECIALI

La scienza cine si vede, si ascolta, si tocca. nn una parola, si vive Sempre pronto a diversificare la propria offerta e il modo in cui proporla, accanto a incontri,

dialoghi e panel il FoodSScieace Fesnval riserva spazio anche a installazioni mittimediali, proiezioni di film e spettacoli dal vivo. Un viaggio tra le arti che correre a

Mantova anche un pezzetto di Puglia, permettendo di addentrarsi idealmente nella piana degli ulivi monumentali con il toccante documentarie e tempo dei giganti,

lungometraggio sott'epidemia di Xylella in Puglia ispirato dal libro La morte dei Giganti (Mettenti. 2022) di Stefano Martella. Insieme a due dei protagonisti che

appaiono sullo scherma il direttore delle riviste 'National Geographic', 'Le Scienze' e 'Mind' Marco Cattanea e Io scrittore Daniele Rielt, rincontro anticipa la

proiezione del documentario d recente uscita in cui si intrecciano memorie, storie e testimonianze sulla vicenda del piccolo batterio letale in grado di piegare dei

giganti millenari (sabato 20, ore 17.30, Teatro Scientifico Bibiena)

Cambio di palcoscenico e di atmosfera per Io spettacolo del FocddScience Festiva( momento di unione tra scienza e arti. Questa volta, a stupire ii pubblico del

Festival sarà la formidabile creatività di Dario Vergessola in Storte vere di un mondo munagrritno, che inscena le vicende di un mondo al rovescio, sommerso, in cui

le creature dei mare si lamentano dell'uomo, sfidandolo e cercando di contrastano. Una rappresentazione dalla delicata ironia, che alterna interina e leggerezza,

raccontando le reali problematiche della fauna manna lsebato 21). are 21, Teatro Scientifico Blbienal

Ai Teatro Scientifico Blbena, sabato 20 alle ore 10, Stefano Bertacch) anlbasaatore per la bioeconornia presso le Commissione Europea e rettore comico

Francesco Glorda condurranno l'Eurofestival della bioeconomia, un evento speciale che coinvolge 12 nazioni in collegamento con Mantova. I rappresentami di

Germania, Danimarca, Irlanda. Malta Portogallo. Italie, Estonia, Lituania, Belgio, Aastne. Ungheria e Ucraina dovranno spendere 12 punti su un tema di bioeconomia,

aggiudicandosi il favore del pubblico che, tramite iet voto, decretera d vincitore del contest
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Non mancano neppure installazioni a mostre, porte di acceso a mondi atraord inan di cui potremmo non conoscere tute i segreti. Per eaempro•, come funziona le

ricerca di base? Cosa si nasconde vin une goccia d'acqua? Per rispondere a gustate domande basterà partecipare a RMemarcubo (Loggia dar Mercanti dr via Cono) e

Le forma dell'acqua (Loggia dei Mercanti di via Co).ito rispettivamente e cura di fondazione AIRC per la Ricerca sul Cancro, m collaborazione con l'Associazione

ToScience e Thefablab e del Dipartimento dl Chimica dell'Univrane di Tonno, in collaborazione con rtlniversite Grenoble Alpes e l'Istituto Nazionale dl

Astrofisica. La prima, la maura A.rcercarcubcl consentirà di cunosare trar laboratori che hanno tatto ta differenza nella lana ei rumori, guidati da esperti divulgatori

scientifici che ittuatteranno le tappe piú cunoee e importanti rio questo lungo percorso di ricerca, mentre le seconda. installazione reairzzeta al Festival grazie al

sostegno del Gruppo Tea, tara scoprire l'angine della vita sul pianeta ripercorrendo il viaggio ,interstellare compiuto dal composto fino alla Terra, rna anche di

eddentrrai nella struttura di una molecola di 1120, grazie a un estera dr realtà virtuale rmmxalva E le api') Sono loro le osservate speciali dell indegne BeeNet,

presentata nello spettacolo conferenza Come va lambente, Clbediho arde apuf, inserirne a Lorenzo Monaco (giornalista scientifico e fondatore di Tecnoaceetrza che

cura rincontro), un resoconto sulla situazione della biadiverana ambientale vinta dagli occhi della creatura pii posta, demotivando come anche questa possa fare

udenorme differenza (venerdi 1.9, ora 9, Piazza Lene armiate Alberi. A seguire, la biologa nutnzioni.sta Chiara Matilde Ferrari con una riflessione sulla Soarani vina

afri cibo

Queat'ultvma, insieme al divulgatore scientifico Roberto C.ghettr, alla guida tuostica Fiorente Lodi e ai titolari dei negozi cittadini, condurre d pubblico alla scoperta

dei segreti della Scienza dai retrobottega uno de, pia apprezzavi e seguiti formai del festival che trasforma una passeggiata in ceta in une divertente e interessante

occasione per conoscerne pia da vicino stona, tradizioni e professioni che la animano isabato 20 ore 1? e domenica 2f ore 15.30. in collaborazione con

Confguide COMcommereio Mantova!

E INOLTRE...

Che cosa rende un cibo 'buono"? lare differenza ce tra i prodotti coltivaci con !agricoltura biologica e quelli ottenuti con atei metodi di coltivazione? Esiste una

dieta che fa bene a noi e contemporaneamente fa bene all'ambiente) A fare chiarezza ai Festival pensa Regione Lombardia con diversi appuntamenti Da una

riflessione su frutta e verdura fresche. ricche di vitamine. all'igustreriane delle numerose veneti di cereali ricche di nutrienti, passando per d processo produttivo di

yogurt e formaggi, vi confronto tra la menzioniate Martora Donegani e uno chef venera sull'imponenza di un'alimentazione vana, bilanciata e sostenibile, per

camraatare la tendenza odierna a consumare cibi morto corono che può avere conseguenze aerar per la salute ldontenice 21, ore 10.1a Piazza Leon Battiste

Alberty, in questa direzione, coniugare produzione, consumo e benessere a tavola non mencherannc 0 tradizionale agicotfour, che quenfanno coinvolgerà

l'azienda agricola Annibefetti Giuliano (sabato 20. strada Colonne 22. Roverbelle), dove si potranno approfondire r metodi dl coltivazione biologica dl cereali e

legumi e prendere parte a una piccola lezione su erbe spontanee e offininali a cura di Paola Pigolai, e lo speciale gioco investigativo e scientifico e cura di

Mettente(, in cui il divertimento e assicurato. Chiamato a ritrovare il 'buon cibo' e il colpevole dl quanto furto, scoprendo il suo ~ninfe ciascun partecipante si

trasfammira in im dio Oatecnve (Piazza Leon Battista Albero). Tra indizi da trovare e sfide da risolvere, ciascun investigatore comprendere come il cibo, per essere

"buono, debba essere sano, sicuro e sostenibile e come, ad esempio, i prodotti biologici siano capaci di nepondere ella specifica domanda di cibi genuini nel

rispetto dell'ecoeiatema mancalo, tutto questo attraverso un approccio interattivo e coineofgente con eaperirnemi. quiz e atirvite di gamifrcarian.

Per il settimo anno consecutivo. Syngenta conferma ivi propno convinto luppolo al Festival luogo in cui forme uno &guardo reale sulla complesrta delle afide

globali proponendo soluzioni concrete per affrontane. Nella cornice nomea, reclinata dall'azienda par decorare le principe]. tocatron e piazze della cinta nei giorni

della manrfestazioata, Syngerlta inaugura le propria partecipazione alla tre garni mantenne con Open Science, un evento dedicato all'Agricoltura Rigenetativa per

raccontare come questo modello promuova la diversificazione delle metodologie, delle coltivazioni e del alti produttivi e consenta al sistema agricolo quella

elasticità e resilienza necessarie di frante al fabbisogno dn tenori. Oltre ad alcuni rappresentanti della comunne ecrem.ifi,ca e delle Istituzioni, aerano presemi

anche Eraidla Di Tullio, Serrar Pronao Manager - Nomiema, Giovanni Gioie. presidente dei Greve" di Confegrcoltura, l'imprendmice agricola Deborah Pianto,

Vincenzo Tabagllo, Docente delf Un'aerea ti Cattolica del Sacro Cuore di Piacenza e rappresentante del gruppo SETA Stefano Brema. Responsabile Settore Ricerca

e innovazione delrERSAF e Massimo Streghe. ausiocai Unit 11ead e Amministratore Delegato di Syngenta natia ]ora I.1.3Q Palazzo della Rag onel. inoltre. dopo io

º,conio anno, torna rfiappe Sc eri,-& H:rur imperd.bile aperitivo scientifico che approfondisce alcun. temi nlevarin legali all'innovazione I quanro focus, ossia

genetica, biotogrcats, suolo e insuuvazrane vegetale, saranno raccontati in un percorso articolato n d iffererni spazi, per favorire una maggio,* partecipazione e

dina/mota, trainando il preziosa cannvolgimentn dei giovani protagenistt delta ricerca e rinomati esponenti delta divulgazione scientifica, come Stefano Idertaceltl,

divulgatore scientifico, Ruggero Rollnl, comunicatone della snatura, e Marcio Martinelli, comtrucatore scientifico (sabato 20, ore 17.30, Cortile leatro Scientifico

Biblena).

Lungo d confine tra infrattenlmento a insegnamento si trova anche il 'Cannone ºcrentifoco in collaborazione con Gruppo Tea, una modalita d apprendimento

'leggera" internava, in cui il puobli o e celiamelo a rispondere a domande sulla soatembnda. Affiancalo dal cociondumore Alberto Ageotte l'onore comucw

Franeesoo Morda invnere sul palco una serie di esperti affrontando con loro gli argomenti ai centro delle diverse domande, approfondendo casi i temi trattati nel

corso dell'evento. quali, ad esempio, ambiente, acqua ed energia, l'interazione con il pubblico sarà possible grazie a un aofrvrare online che permetterà dl

rispondere alle domande e di stabilire una classifica ir tempo reale sulle base della velocità e della correttezza delle rapaste. Un'occasione da non perdere per

mettere alla prova le propna conoscenza e rapidità, tentando di aggiudicami un fatue-eco primo premio (sabato 20 ore 14.30. Palazzo della Ragione)

A portare r più piccoli in Ciro per nl arando. ella scoperte dei segreti di un'alimentazione sana e completa sarà invece Eaeeimga in un laboratorio a tema cibo e

cultura a cura di Madegus. A partire dall'osservazione di un grande planisfero. i bambini dovranno abbinare abitanti e piati tipici mescolati de una forte tempesta

Tra un ingrediente e l'atro, e sotto ara guida degli esperti Maestri del Guato, avranno cose i'opportunita di Imparare a conoscere i cibi a partire dalla loro qualità

nutrizionale e danti loro ntagionalda (]',azza Erbe)

Immancabile anche la presenza dei Consorti, che tornano a Mantova con diversi aopuniamemi. in Piazza Marroni, il Consorzio Formaggio Parmigiano Reggino

propone un tris di degustazioni guidate il laboratorio imeralirvo che, a panne dal racconto di Fiato Calvino. Il museo de+ (annego, strano da Palo.mart percorre un

viaggio ette sr conclude con le degustazione di Parmigiano reggiano (con il maestro assaggiatore Cornelio Marini e le direi/gettane scientifica Antonella Loca). La

Verticale, tradizionale degustazione alte scoperta di tre diverse stagionature e Parmigiano Regprano a tutte tonda, laboratorio in cui lasciami sorprendere dal gusto

di un drink alcolico a base dr latte e un artalcoeco e bere di lane e frutta fresca Riservato alle scuole e A scuola tp Paimtgrerro Reggiano, viaggio tra territorio,

tradizione. gusto e benessere d Concerto Tutela Grane Pedana esplorerà invece d confine intergenerazionale presentando il progetto Giovani della Filiera ]con

Renato Zaghini, presidente del Consorzio Tutela Grana Padane). tanto d'incontro tra tradizione e innovazione, nato con l'obiettivo di valorizzare il ruolo dei giovani

nei settore agricolo, per n quale rappresentano un motore dn potente creiate (sabato 20, ore 11. a5, Piana Leon Barista A!belli). Riservato alle scuole primarie, in

Piazza Concordia, il laboratorio Grata Padano bop: un tesoro da manguire, permettera di scoprire tutti I segreti dl questo formaggio attraverso il gioco e

l'esplorazione multlseneonale, mentre, a navegliare le papille gustative degli adulti penseranno due particolari degustazioni, entrambe con Paolo Perisse, fomtatore

del Consorzio Tutela Calma Pedana' le puma, per approfondire ,l Matrimonio dei sapori tra miele e formaggio, con Alessandra Grovanninl lAmbasciatirn dei Mieli) e

le seconda, con Alessandra Biondi Battohni, per prendere parte alea Sfida dei sensi tra i eapen del Grana Partano e vino imparando a interpretare i pietra di questo

abbinamento trame, un Viaggio nelfemrsfero dei sapori del Grana Padano GOP per conoscere e eporerzare. attraverso r deacrmon meccanici. della vista. dei tatto e

dell'olfatto un formaggio nutriente, equilibrato, adatto a tutte le eli.
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Rinnova la propria presenza al Food&Scene Festiva! anche tMlCredit con una rAesaione sulle sfide, le prospettive e le opportunità del settore agroaimentare

Eccellenza virtuosa e residente del made m Italy, a questo compatto oggi pia che mar si chiedono approcci innovativi per affrontare le profonde trasformazioni di un

mondo che traccia sempre nuovi confini. Efficientamento energetico, sostevbilnà e competenze sono solo alcune delle afide aie guaii fa.. filiera agroalimeritare

inca di rispondere con rinnovata consapevolezza, facendo ricorso anche alle più recenti soluzioni digitali. A questo proposito, venerali 19 dalle ore 10.30. nella

cornice del teatro Scientifico Bibiena, il Forum dette ecynonae Le nuove frontiera della Mera agroafenenrare nettane: energia dsçrrakzzazrone e competenze

dedicato a professionisti e imprenditori del settore, permetterà di confrontarsi oscena all'attuate scenario macroeconomico, caratterizzato dalla siccità e dalla

guerra ancora m corso, cercando di individuare nuove strategie di sviluppo percorribili. Interverranno Wwelle Altare (Mead of Corporale Italy UmCredrt). Alberto

Cortesi (Presidente Confagricoltura Mantova), Piolo Conidi Amministratore Delegato Corredi 6 GChisolf,), Andrea Doloso (Principal Prºmeteial, Matteo Lasagna

(Vicepresidente nazionale Confagncsltural. Senni Micetti (Responsabile IFDA - Istituto Formazione Operatori Aziendali - Sede di Mantova). Stefano Sala (rvead

of Tendone' Development Lombardia «Creda), Alessandro Tosi (Corporate Servite Mode Un'eredlt) e Marco Wellner C'EO Office Raly(Nesponsabiie pro-getto

'TogethentEnergÿ Un'eredit).

Non manca all'appello Granarolo. che ai vece rotferta del Festival con laboratori degustativi l'ha Mrdk Show e Sapore di Latte adatti a grandi e piccini. Due

occasioni per percorrere passo dopo passo le tappe della filiera, aria scoperta di latte e formaggio. panna e burro, ma arche per intraprendere una vera e propria

esperienza sensoriale attraverso i profumi, r sapori. le consistenze e le forme che caratterizzano d processo di caseificazione. Inoltre la manifestazione ospiterà

anche Dr Mamma ce n'e cuna sola, Ma a volte ne servono del prú - 7r) erma dG Atlanansi, mostra dedicala al progetto in collaborazione con l'IRCCS Policlinico di

SantOrsola di Bologna. nato con l'obiettivo di donare lane umano ai neonati prematuri ricoverati in terapia intensiva neonatale. Per festeggiare r 10 anni di vita dalla

sua attivazione, un reportage fotografico di Paolo Righi ripercorre alcuni momenti di vita di altrettanti bambini nati prima del termine, in un viaggio temporale che

dai loro primi istanti arriva fino ad oggi La mostra verra presentata durante l'onorino tre Gianplero Calzolari presidente di Granaiolo. Luigi Termaao Corsagli,

direttore della terapia intensiva neonata le dell'IRCCS Policlinico dl Sent'Orsola di Bologna, e Rosine Aleseandroin vicepresidente Associazione Cucciolo, domenica

21 alle ore 11.1S, in Piazza Leon Battista Alberti. Allestita nella Sala delle Capiate, insieme alla mostra avranno qui luogo anche i laboratori,

Proseguendo, a valonzzare il reale contributo della chimica all'interno delle filiera agroeliment.are penseranno Assofertlllzzanti - Federchlmlce, Agrofarma -

Federchirriica e Atapec - Fede :Chiedca. Dal campo aia facola per sfatare krogfri cºcormi e fake news rappresenta infatti unopoortunità per scoprire quale Ala il ruolo

essenziale che la chimica ricopre per garantire cibo sicuro per tutti (con Donatello Sandroni, giornalista scientifico, Luca Scotti, segretario dei grippi additavi e

coadiuvanti per alimenti e Mlaf da Federchimica - Mspec e la coppia di chimici composta da Matteo Capone e Chiara Blaginc nota su Insiagram come

Miichimicasullatavola}. Dai fertilizzanti agli agrofermecc dalle biotecnologie ai medicinali per gli animali d'allevamento. dagli additivi alimentari agli aromi, dalle

materie plastiche ai gas mduamell, la chimica fornisce un Imprescindibile contributo in termini di innovazione, miglioramento e maggiore disponibdha produttive,

fornendo anche materie prime sicure e controllate a salvaguardia dell'ambeente e della nostra salute (domenica 21. ore 15.15, Leon Battista Albero). Inoltre con

l'obiettivo di riferire progressnamarrte le evoluzioni che stanno investendo II comparto agricolo, Agrofarma - Federchemica presenta d progetto Osservatorio

Agrofarma, un resoti che, con cadenza semesrraee. raccoglierà dati e informazioni per testimoniate e raccontare il ruolo strategico degli «proferitaci nella tutela e

sviluppo delraghcoltura nazionale. A parlarne, in un incontro presentato dalla CEO 6 Founder Aree Enrica Gentile, Il presidente Agrofarma Riccardo Vinelli (sabato

20, ore 11.30, Sala delle Lune e dei Nodi. Modera e interviene Smosse Angloni.

Approfondisce il tema della circolante Inaica, cori due appuntamenti in Piazza Leon Battista Alberto. It primo, sabato 20 alle ore 1515,  che intende spiegare la

funzione di fertilizzanti naturali e digestatc per • Nurrreterrti citreider(can Masalmiliarro Calotte, Responsabile Produzione Fernet spa, Claudio Cenate (Professore

Ordinano di Chimica Agraria del Dipartimento di scienze e tecnologie Agri:mercnfari dell'Università di Bologna UNIBO), Andrea Ciuffi. ricercatore all'Unrversita di

Bologna, e il Responsabile Ambiente di Indica Mano Rosai); il secondo, domenica 21 alle are 16.15, sul rapporto tra allevamenti, sostenibrena e circolarne nella

filiera bovina (con Andrea Formigoni, docente dell'Università di Bologna e Clara Maff.1, Quality Assurance Specialist Inaica)..

Con ii Progetto LIFE C•FARMs si parlerà Invece di carbon ferrano e lotta al cambiamento climatico. Ampliare le conoscenze e proporre norme che certifichino le

rimozioni di carbonio: nel perseguimento di questo scopo, il progetto intende rifarsi a un sistema di contabilità solido e trasparente, in connessione con l'inventano

nazionale dei gas serra I relatori sul palco. Stefano Brenna (,responsabile Settore Ricerca e Innovazione di ERSAF), Francesca Dml (PEFC Italia) e laici' ~pini

(scientific manager al Centro Euro.Mediterreneo peri Cambiamenti Climatici - CMCC). racconteranno anche l'esempio virtuoso delle aziende agricole impegnate nel

necessario rinnovamento delle loro pratiche, in una chiave pio sostenibile e concreta, per limitare ile emissioni nell'atmosfera. Un incontro che si svolge lungo íl

confine che connette la politica all'agricoltura, nel più ampia contesto della normativa europea (sabato 20, are 10 45, Piazza Leon Battista Alberti)..

Guarda invece al connubio tra attività fìseea e corretto comportamento a tavola il progetto lo Vivo Sano Alunentazione e Movimento, a cura della Fondazione

Umberto Veronesi, grazie al quale il pubblico del Festival potrà scoprire gli elementi necessari a costruire tane dista bilanciata e uno stile di vita equilibrato

attraverso attività ludiche e interattiva pensate per fornire gli strumenti conoscitivi di cura e prevenzione penare (Piazza Leon Battista Alberi, Sala delle Capriate).

Dal piatto al bicchiere, sempre m Sala delle Capivate, sabato 20 Alessandra Biondi Bartolini torna per portarci Alfa scoperta detde fropxnet degustando vini prodotti

can metodi di spumanbzzazone diversi. tra staia, scienza e fascino del 'vino spumeggiante' cote 18). mentre it giorno seguente in un doppio appuntamento alle 12

e alle '13. Renato Bruni e Yuri Geninl, nominato Bartender dell'Anno ai Baraviarda 2020. dipingono viaggi e mrraggl dalle spezie riai cockta( regalandoci un

esperimento sensoriale che ruoterà attorno a tre cocktail, ciascuno arricchito da una spezia e dalle sue divagazioni culturali, geografiche. scientifiche e tecniche.

Appuntamenti fuori porta sono quelli realizzati dal Parco del Modo, che domenica 21 propone dua attività all'aria aperta. La prima, parte dell'evento diffuso di

scienza partecipata Bmblitt Lombardia. atra luogo nella riserva naturale Vallazza, dove guide ambientali condurranno adulti e bambini alrosservazione e

riconoscimento della brodiversna. La seconda invece, al Parco Baffone, 'casa' di numerose cicogne che hanno costruito i loro nidi sulle cime degli alberi secolari e

che trovano abbondanza di nutrimento nei vicini prati stabili. Qui, alle ore t l e alte ore 16, le Guardie Ecologiche Volontarie del Parco del Mincio effettuano visite

guidate gratuite.

Infine, sempre a tema natura ma con un approccio differente, a cura di Pleedi e Le Nuvole per Orlo botanico dell'Università di Padova è d laboratorio Ecokte in cui

scoprire, con laiuto di circuiti e rnotonni, come un utilizzo consapevole delle nsorse sia fondamentale per la difesa eia conservazione del nostro Pianeta.

Dal le al 21 maggio, nuovamente In primavera dopo le precedenti edizioni autunnali, tre giorni ricchi di occasioni per conoscere e approfondire , tegami tra ricerca

scientifica e alimentazione. nella splendida camice della città di Mantova,

Il Festival e promosso da Confagricoltura Mantova ideate da FRAME - Divagazioni scientifiche e organizzato da Mantova Agricola Si avvale di Ministero

dellagricottura, della sovranità alimentare e delle foreste. MASE - Ministero dell'ambiente e della sicurezza energetica, Regione Lombardia, Provincia dr Mantova,

Comune di Mantova. Cnr - Consiglio Nazionale delle Ricerche. SIGA - Società Italiana di Genetica Agraria, Camera di Commercio di Mantova. Confcommercso

Mantova. Confesercenti della Lombardia Orientale e Fondazione BPA Poggio Roseo corre parce, istituzionali Mai, panne Borio Syngenta. Gruppo

Tea. Esselunge. Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano e Consorzio tutela Grana Padano, sponsor sono UniCredn. Granerolo, Assofertilizzanti -

Federchimlca. Agrofarma - Federchimica e Inalaci; s:,cparter Alspec - Federchimlca e Progetto LIFE C-FARMs. Sponsor teco-;, De Simonl e Arche 3D Media

partner Gruppo editoriale Attese e Radio Pieo.
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